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A AN DE WERFTF

Menu de Groupe

VANAF 10 GASTEN

GOED OM TE WETEN

Stuur ons de keuze van elke gast voor entrée, plat en dessert
uiterlijk drie dagen voor uw diner,

zodat onze keuken alles kan voorbereiden.

Het aantal gasten kan tot 48 uur voor het diner worden gewijzigd.

OUDEGRACHT AAN DE WERF 118 - UTRECHT
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Gambas au beurre d’ail - - vas Epaule d’agneau confite ©-c-s
Grote garnalen gepocheerd in een zijdezachte boter Langzaam gegaarde lamsschouder,
van knoflook en schaaldieren, met witte wijn, krieltjes geroosterd in lamsvet, rozemarijnjus
citroen en peterselie en een frisse kruidensaus
Carpaccio de beeuf -~ Saumon laqué au soja - vas
Dun gesneden rundvlees, geroosterde amandelen Met soja geglaceerde zalm,
en parmezaanse kaasschuim zwarte Venere-rijst en bieslookcreme
Salade de poires v-r-x Steak de céleri-rave v-:
Peer, babyspinazie, gorgonzola en Geroosterde knolselderijsteak met vegetarische
gekarameliseerde walnoten demi-glace en relish van groene appel

GARNITURES pouraccompagner votre plat

Frites a la truffe Choux de Bruxelles Bimi, bagna cauda

V.L-.E V.G-s L. V&S
Friet met truffelmayonaise Geroosterde spruitjes met Bimi met een warme dip van
en parmezaanse kaas chilicrisp, limoen en sesam ansjovis, knoflook en olijfolie
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POUR FINIR
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DESSERTS

ZON

) ) ) Poire caramélisée
Mille-feuille aux fraises v-1r-c-& . . VeL.G-.N
creme aux CPICCS
Gekarameliseerde peer met kruidige room,

amandelcrumble en gekonfijte gember

Krokant gekarameliseerd bladerdeeg in laagjes
met vanilleroom en gemarineerde aardbeien

V' Vegetarisch - L Lactose - G Gluten -+ N Noten - E Ei - V&S Vis &€ Schaal- en schelpdieren - S Sesam

Laat het ons weten als u allergieén of dieetwensen heeft




PAR PERSONNE
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ARRANGEMENTS

Zpi

3 - gangenmenu

Entrée, plat en dessert

3 - gangenmenu & 3 drankjes

Drie drankjes per persoon

3 - gangenmenu & 4 drankjes

Vier drankjes per persoon

3 - gangenmenu & 5 drankjes

Vijf drankjes per persoon

SUPPLEMENTS oprioneel, per persoon

OM TE BEGINNEN
Glas champagne

Couronne briochée au sésame -

1 brioche voor 2 personen - 4 p.p.

BIJ HET HOOFDGERECHT

Combinatie van bijgerechten voor op tafel

OM AF TE SLUITEN

Koffie met bonbons -~

N
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Stunr ons de keuze van elke gast uiterlijk drie dagen voor uw diner.
Het aantal gasten kan tot 48 unr van tevoren worden gewijzigd.

info@bistroaandewerf.nl - 030 303 1336

Merci €9 a4 bientét
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